
MENUS DÉGUSTATION
Balade colorée . 45e
2 entrées, 1 plat, 1 dessert 

Voyage Voyage . 60e
3 entrées, 2 plats, 2 desserts

ENTRÉES
Poireau au charbon, œufs de rivière et salicorne . 10e

Ceviche Terre Mer en sashimi, aji amarillo et patacones . 15e

Carpaccio de Saint-Jacques, amande poire, 
huile d’estragon, bouillon de barbe au lard . 16e

PLATS
Bœuf de Salers, salsifis crémeux et rôtis, 

anchois et sauce XO . 25e

Compotée de lentille corail, lait coco épicé, 
condiment de légumes de saison & épinards . 18e

Cochon confit au miso, gnocchis 
au jus de cochon truffé & fumé au foin, oignons confit  . 27e

Truite, courge confite à la verveine,
émulsion au foie gras & comté 24 mois . 25e

DESSERTS
Churros, crème légère vanillée, émulsion de levure et sorbet moscovado. 10e

Baba au litchi, citron caviar et ail noir . 10e


